
D E S S E R T

M A I N  C O U R S E

A P P E T I Z E R  T R I O

N A G E R E C H T
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Subject to change, depending availability of ingredients. Adjustments are regrettably not possible for this special menu. 
Dishes can be ordered separately or in combination with the à la carte menu.

Appetizer XCG 27.00 | Entree XCG 56.00 | Dessert XCG 19.00
 

Ondervoorbehoud vanwijzigingen,afhankelijkvan debeschikbaarheidvan ingrediënten. Aanpassingen zijn helaas niet 
mogelijk voor dit speciale menu. Gerechten kunnen wel los besteld worden of in combinatie met het à la carte menu.

Voorgerechten XCG 27.00 | Hoofdgerecht XCG 56.00 | Dessert XCG 19.00

 (incl 9% sales tax)Three course menu – XCG 97.95 p.p.

(incl 9% sales tax)Wine pairing – XCG 60.00 p.p. 

THE COMMANDER'S CHOICE

Seared yellowfin tuna carpaccio | horseradish
| dill | basil | daikon salad

Cream of fennel | mustard seed | gorgonzola
croquette

Fried sushi rice | beef tartare | miso |
fermented cherry tomatoes | togarashi mayo

Macadamia crusted pan seared Golden
Corvina | roasted pumpkin puree with

jalapeño | lemon-caper butter sauce | potato
mille-feuille with rosemary and black garlic

Grilled flat iron steak topped with smoked
shrimp-basil butter| brandy reduction | herbed
ricotta stuffed mushrooms I potato mille-feuille

with rosemary and black garlic

Calamansi coconut panna cotta | white chocolate
& vanilla gel | mandarin “caviar” | dark chocolate

crumble | cherry ice cream

Carpaccio van kort aangebraden geelvintonijn |
mierikswortel | dille | basilicum | daikonsalade

Romige venkelvelouté | mosterdzaad |
gorgonzola kroket

Krokant sushi-rijstkoekje | beef tartaar | miso |
gefermenteerde cherrytomaat | togarashi-mayonaise

Gebakken Golden Corvina met macadamiakorst I
geroosterde pompoenpuree met jalapeño

citroen-kaper botersaus I aardappel mille-feuille met
rozemarijn en zwarte knoflook

Gegrilde flat iron steak met gerookte
garnalen-basilicumboter | brandy reductie |

champignons gevuld met kruidenricotta |
aardappel mille-feuille met rozemarijn en

zwarte knoflook

Calamansi–kokos panna cotta I witte
chocolade–vanillegelij I mandarijnkaviaar

pure chocoladecrumble | kersenijs

Salentein Barrel Selection Chardonnay, Mendoza, Argentina - XCG 19.50 

L’ORSO Pecorino d’Abruzzo DOC, Italy- XCG 17.50

Ramón Bilbao Crianza, Rioja, Spain - XCG 18.25

Prince de Saint Aubin Sauternes A.C, France - XCG 23.25
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