
V O O R G E R E C H T  T R I O
Geroosterde groene tomaten gazpacho

limoen- & koriander-crostini

Salade met gegrilde garnalen | lavendelmayonaise
ingelegde ui

Rode bieten terrine | geitenkaasmousse
balsamico glaze | wittewijngel met mosterdzaad

H O O F D G E R E C H T 

Gebakken filet van Gouden Zeebrasem
kurkuma- en citrus-pastinaakcrème |  krokante 
aardappelrösti gevuld met aardappelpuree met 

mierikswortel | geroosterde wortel | rode paprika-saus
(Vegetarische optie beschikbaar)

Gegrilde Ribeye steak | krokante aardappelrösti 
gevuld met aardappelpuree met mierikswortel

Parmezaanschuim |  ratatouille
rode wijn-tijm reductie | tomatencrème

N A G E R E C H T
Witte chocolade-vanille bombe gevuld met 

mangocompote | chocolade koek | honingraatbros
zure mangogel |  passievruchtsorbet

A P P E T I Z E R  T R I O
Roasted green tomato gazpacho

lime & cilantro crostini

Grilled shrimp salad | lavender mayonnaise
pickled onion

Red beet terrine | goat cheese mousse | balsamic glaze
white wine gel with mustard seeds

M A I N  C O U R S E

Pan-seared golden corvina fillet
turmeric & citrus parsnip cream | crispy potato rösti 
filled with horseradish potato purée | red beet chip

roasted carrot | red bell pepper sauce
(vegetarian option available)

Grilled ribeye steak | crispy potato rösti 
filled with horseradish potato purée

parmesan foam | ratatouille | red wine–thyme 
reduction | tomato cream

D E S S E R T
White chocolate–vanilla bombe filled with mango 

compote | chocolate cookie | honeycomb brittle | sour 
mango gel | passion fruit sorbet

Subject to change, depending availability of ingredients. Adjustments are regrettably not possible for this special menu. 
Dishes can be ordered separately or in combination with the à la carte menu. 

Appetizer Cg 24.50 | Entree Cg 54.00 | Dessert Cg 18.50
Onder voorbehoud van wijzigingen, afhankelijk van de beschikbaarheid van ingrediënten. Aanpassingen zijn helaas niet 

mogelijk voor dit speciale menu. Gerechten kunnen wel los besteld worden of in combinatie met het à la carte menu. 
Voorgerechten Cg 24,50 | Hoofdgerecht Cg 54,00 | Dessert Cg 18,50

Three course menu – Cg 97.50 p.p. (incl 9% sales tax)

Wine pairing – Cg 53.00 p.p. (incl 9% sales tax)

CHEF'S MENU

Masseria Li Veli Torremossa Fiano Salento IGT, Italy – Cg 19.50

Dr. Loosen Riesling Dry, Germany – Cg 19.00

Zenato Alanera Rosso Veronese IGT, Italy – Cg 19.50

Mangocello spritz – Cg 17.50


